i i
Ra r hstraBe 818 au am St
|1
13 fvent@alpenhof murnau. com | T




il fogetol”

HUTTENABEND | HOTTENTAG

Verbringen Sie den Abend oder gleich den ganzen Tag an unserer alten Bockhitte.
Im Sommer genieBen Sie das Ambiente vor der Hitte an den grolRen Holztischen.
Und im Winter heizen wir den alten Wamsler Ofen ein und servieren unserer Schmankerl.

Pauschale fiir Aufbau, Feuerholz, Fackeln und Personal

Huttentag von 09.00 bis 18.00 Uhr
Huttenabend von 18.00 bis max. 22.00 Uhr (ab 22.00 Uhr Hittenruhe)

GETRANKE

SOMMERLICHE DURSTLOSCHER

Partyfass Augustiner Hell zum Selberzapfen

Partyfass Maxlrainer Kellerbier zum Selberzapfen

Fass Ayinger Hell Cool KEG (selbstkihlendes Fass) zum Selberzapfen
Riesling Sekt Brut, Dr. von Bassermann-Jordan, Pfalz

Alpenhof Sprizz
Grapefruit, Tonic, Abril Rosé Sekt

WINTERLICH ZUM AUFWARMEN

Hausgemachter Glihwein

Alkoholfreier Friichtepunsch

In der Bockhltte bieten wir ein kleineres Getrankeangebot nach Absprache an.

Die Getranke werden nach Verbrauch und aktueller Getrankekarte berechnet.
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SPEISEN

HUTTENHAPPCHEN FUR DEN EMPFANG

Rustikale Bauernbrote mit Griebenschmalz | Schnittlauch | Obatzta

3 Stlick pro Person
Mindestbestellwert € 180,00

VORSPEISEN | SUPPE
Geraucherter Kochelsee-Saibling an Krautsalat
Rinderessenz mit Gemiise | Maultaschen und MarkkloBchen

Feuriger Eintopf vom Riegsee Ochsen
Eingelegtes Ohlstadter Gemuse | Kartoffeln | Brotvariation

Brotzeitbrett mit Hausschinken | Kaminwurz | Bergkase | Butter und Brotvariation

BAYERISCHES TISCHBUFFET

Kalte Mini-Fleischpflanzerl | geraucherter Schinken mit Rettich | Obatzta

Forellenfilets mit Preiselbeeren | Blattsalate mit Hausdressing | Kartoffelsalat | Krautsalat

Karottensalat | gemischtes Kasebrett dazu ofenfrische Brezn und Brot
**)k*k

Bayerische Creme im Glas

VOM HUTTENOFEN

Huttengulasch vom Riegsee Ochsen mit handgeschabten Spatzle
und Rahmschwammerl mit Semmelknodel dazu Blattsalate aus der Familienschissel

Geschmorte Rinderschulter mit Blaukraut und Knodel
dazu Blattsalate aus der Familienschussel

Geschmorte Kalbshaxe mit WeiBkraut und Serviettenknodel

Zanderfilet mit Senfsauce, Spinat und Rosmarinkartoffeln

dazu Blattsalate aus der Familienschussel

DESSERTS

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Topfenstrudel mit Vanillesauce
Bayerische Creme im Glas

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster und Rote Gritze mit Vanillesauce
auf Anfrage
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