
Genießermenü
Salat- und Vorspeisenbuffet

Regionale und saisonale Produkte

Vorspeise

Riegsee Ochsenlende
Zwiebelmarmelade | eingelegte Karotte | Frisée

Geflügelessenz
Gemüsestreifen

Hauptgericht

Dessert

Weinempfehlung

Weinbegleitung zum Geniessermenü
3 Gang € 34  |  4 Gang € 40  |  5 Gang € 45  |  6 Gang € 52  |  7 Gang € 58

***

Kürbis- Amarettini Mezzalune
           Kürbissauce | junger Grünkohl | Kürbiskerne

Gegrilltes Steak von der Buttermarkrele
Schwarzer Reis | Pak Choi | Fenchel

***

Geschmorter Tafelspitz vom Ammergauer Kalb
Serviettenknödel |  Wirsing | wilder Brokkoli

***

Variation von der Himbeere und Bitterschokolade 
Sorbet | Ganache | Gelee 

Käseteller
Maître Affineur Wolfgang Hofmann | Bad Heilbrunn

***

im Rahmen Ihrer Halbpension

***

Erweiterbar bis zu 7 Gängen zu einem Aufpreis von € 12 pro Gang.

2022 Silvaner “Iphöfer Kalb”
Hans Wirsching | VDP Erste Lage | Franken

Er ist dezent, fruchtig und fein-aromatisch. 

Sein klares, elegantes Bukett mit Aromen von Heu, 

Apfel und Melone ist undaufdringlich und von leichter Säure

0,1l  € 7   |   0,2l  € 13  |   0,75l  € 43

2022 Rosso di Montepulciano DOC
Salcheto | Toskana

Typische Aromen von Kirsche, Pflaume und 

Brombeeren. Ein Wein mit feiner, erfrischender Säure 

und einem gutem Tannin Gerüst.

0,1l  € 7   |   0,2l  € 13   |   0,75l  € 43


