
Vorspeisen

Suppe

Fisch

Vitalsalat „Alpenhof“
Körner | Croûtons | gebackener Ziegenkäse | Bienenhonig

24

Caesar Salat
Gebratene Hähnchenbrust | Croûtons | Sardellen | Parmesan

23

Consommé vom Werdenfelser Rind       
Flädle | Gemüse

13

36

Fleisch
Wiener Schnitzel vom bayerischen Kalb
Kartoffel-Gurken Salat | Preiselbeeren | Zitrone

38

Clubsandwich
Pommes Frites | Speck | Cocktailsauce

26

Alle Preise sind inklusive Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer in Euro.

Vegetarisch

Würzig angemachtes Tatar vom regionalen Almrind
Eigelbcreme | Crème Fraîche | Kresse | Champignon | Kapern | Sardelle | Schalottenknusper 

29

Filet vom Walchensee Saibling „Müllerin“
Angemachter lauwarmer Spinatsalat | Butterkartoffeln | Tomaten-Kapernbutter

Cremiges Aquarello Risotto
Pfifferlinge | Tomatensalsa | Kräutersalat | Parmesanchip

28



Dessert

Sollten Sie Unverträglichkeiten für ein Lebensmittel haben, wenden Sie sich bitte an unseren Service. 

Wir beraten Sie gerne.

Tagesdessert 18
Apfel- oder Topfenstrudel
Mit Vanilleeis und Sahne 

8

Sorbets     
Erdbeere | Mango | Himbeer | Maracuja

pro Kugel   3

Eis
Vanille | Schokolade | Pistazie

pro Kugel   3

Eiskaffee  9
Eisschokolade  9

Kaffee & Teespezialitäten
Espresso   3,5

Espresso Doppio 5

Cappuccino 6
Latte Macchiato          6 

Milchkaffee      6,5
Café Crème 4

Portion heisse Schokolade 7
Kännchen Dallmayr Tee
Assam Bio | Darjeeling First Flush | Earl Grey | English Breakfast | Ginseng-Ingwer Bio

Hello Morning | Kamille Bio | Masala Chai Bio | Mango-Maracuja | Sonnengruß

Pfefferminze Bio | Waldbeere

8

Alle Preise sind inklusive Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer in Euro.



Spritzig und Sprudelig

Champagner Laurent-Perrier 
La Cuvée | Tours-sur-Marne

Riesling Sekt Brut
Dr. von Bassermann-Jordan | Baden

Alpenhof Spritz

Aperol Spritz

Alkoholfrei

Hopfen und Malz

Fass
Ayinger Lagerbier Hell
Karg Weissbier Hell           

Flasche
Augustiner Alkoholfrei Hell
Ayinger Altbairisch Dunkel 
Ayinger Pils 
Karg Weissbier Leicht
Karg Weissbier Dunkel
Karg Weissbier Alkoholfrei

0,3l0,2l0,1l

18

9

13

12

VIO Bio Schorle         
Apfel | Rhabarber | Limette-Zitrone

5,5

0,5l0,3l

4,5
4,8

6,5
6,5

6,5
6,5

6,5
6,5
6,5

Alle Preise sind inklusive Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer in Euro.

0,25l

4,8

Hausgemachte Limonade   
Heidelbeer-Basilikum | Bergamotte-Rosmarin | Rhabarber-Zitronenthymian

5



Alle Preise sind inklusive Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer in Euro.

Eine kleine Auswahl aus über 1000 weinen

Weiss

Rot

Fragen Sie auch nach unserer mit zwei Gläsern vom WineSpectator ausgezeichneten Weinkarte

mit über 1000 Positionen.

0,1l 0,2l 0,75l
2024 Loess Riesling trocken
Weingüter Wegeler | Rheingau | VDP Gutswein
Dieser Wein präsentiert sich kraftvoll und strukturiert mit einer ausgeprägten Säure. Ein unkomplizierter jedoch erstklassiger Begleiter zu

Speisen oder ein grandioser Solist.

7 13 40

2024 Grüner Veltliner Kamptal DAC 
„Selektion Alpenhof Murnau” | Schlosskellerei Gobelsburg | Kamptal
Der Grüne Veltliner Kamptal – Selektion Alpenhof Murnau ist ein Abbild des leichtfüßig-frischen Weinstils der Österreichischen Donautäler. 

Mit knackiger Lebendigkeit vereint er Fruchtigkeit und rassige Würze.

8 15 44

2025 Grauer Burgunder trocken
Weingut Von Winning | VDP Gutswein | Pfalz
Der Graue Burgunder von Rupperstberg reift in Edelstahl und (neutralem) Holz. Klare Aromen von Quitte, Aprikose, Birne, Vanille und

Kräutern, kombiniert mit spannender Säure, Schmelz und eleganter Struktur, verleihen ihm Frische und Spannung.

6 11 35

2024 Spätburgunder trocken  
Weingut Abril | Bischoffingen | Baden
Rote Früchte zeichnen den Spätburgunder aus. Sein Abgang leicht rauchig und schön saftig.

8 15 46

2023 Primitivo di Manduria DOC        
Terre di Campo Sasso | Apulien | Italien 
Die lange Erfahrung sorgt für den optimalen Erhalt der Aromatik von dunklen Früchten und einem Hauch Kaffee, die diesen Primitivo so

erfrischend macht.

8 15 46

2024 Lugana „Limne” DOC
Tenuta Roveglia | Garda | Lombardia
Dieser Lugana bringt Aromen von Vanille, Zimt und Gewürzen mit sich. Sein Abgang ist von einer schönen Mineralität und einer guten

Länge geprägt.

8 15 46

0,1l 0,2l 0,75l

Chef Sommelier Restaurantleitung

Domenico Durante Eva Seidenberger

Rosé 0,1l 0,2l 0,75l
2025 Sauvignon Rosé  
Diemersdal | Durbanville Vallye | Südafrika
Der Diemersdal Sauvignon Rosé begeistert mit Aromen von Passionsfrucht, Limette, Kirsche und Erdbeere.

7 14 38
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