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L i l l e t  B l a n c
Wa l d b e e r e
M ä d e s ü s s

Ve r j u s
To n i c

Stärke: Leicht

Das Mädesüsskraut, an unseren Gewässern so präsent wie der blaue 
Himmel über Bayern. Bayerische Vanille in einem leichten Spritz.

Root No. 3
€ 14
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Hive Five
G aut i e r  Co g n ac  VS O P

B e e r e n au s l e s e
H o n i g

O r a n g e n  B it t e r

Stärke: Medium

Die „Speise der Götter“ und der „Trunk der edlen Leute“ machen 
diesen simplen Drink zu einer eleganten Hommage an die Arbeit 

der heimischen Bienen.

€ 15
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Green Artist
B e lsa za r  We r mut  R i e s l i n g

Zit r o n e ntag e t e s
B i r n e

L i m e t t e

Stärke: Leicht

Nichts war und ist in Murnau allgegenwärtiger als die Kunst. 
Würziger Riesling Wermut, frische Zitronentagetes und fruchtige Birne 

schaffen ein leichtes, aromatisches Kunstwerk.

Green Artist
€ 13
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Salty Fellar
B o u r b o n  Wh i s ky

A p f e l
S a l z ka r am e l l

Zit r o n e
M i lc h

Stärke: Medium

Ein Milkpunch - die bewusste Kombination von Säure und Milch 
zur Klärung eines Drinks, offenbart das sanfte, geschmeidige Innere 

dieses salzigen Kerls.

€ 14
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Pink Pigeon

B e lsa za r  We r mut  Ro s é
Jasm i n

R h a ba r b e r
Ve r j u s

K i r s c h b lüt e

Stärke: Leicht

Lieblich und leicht wie eine Taube. Das blumige Aroma des Jasmin 
bildet ein harmonisches Duett mit der Kirschblüte - 

wie zwei tanzende Tauben in der Luft.

€ 15
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Zen Drache
R i e s l i n g
M atc h a
P f i r s i c h
L i m e t t e

M atc h a - B i r k e n z u c k e r stau b

Stärke: Leicht

Der Drache, das Wappentier Murnaus. Die Legende eines Mönchs 
und eines Schusterjungen, die durch Tapferkeit unserem Markt 

sein Wappen geschenkt haben.

€ 13
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Shy Guy

G i n
S c h e u r e b e -Va n i l l e -S a l b e i  Co r d i a l

Ve r j u s
K a r dam o m

S a l b e i ö l

Stärke: Medium

Ein scheuer Geselle, der bei näherer Betrachtung
seine volle Aromatik preisgibt.

€ 13
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Lovers Grove

Ky r ö  P i n k  G i n
Wa l n u s s
K i r s c h e

B e lsa za r  We r mut  Rot

Stärke: Stark

Beeriger Gin und Kirsche treffen auf Walnuss und Wermut. 
Kräftig, würzig und absolut vielschichtig, wie eine heimliche Liebelei.

€ 15

9



Tailor of Panama
M a l e c o n  3 y  Po p c o r n  i n fu s e d

A m o nt i l l a d o  S h e r ry
K asta n i e

Ve r j u s
A n g o stu r a  B it t e r

Stärke: Stark

Eine präzise Kombination aus Klassik und Moderne.
Die Kastanie umschmeichelt den aromatisierten Rum wie ein 

maßgeschneidertes Kleidungsstück.

Tailor of Panama
€ 15
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Happy Beet
Vo d ka

Rot e  B e e t e
C r a n b e r ry

We i s s e  S c h o ko l a d e
Zit r o n e

S o da

Stärke: Medium

Erdige Rote Beete in Kombination mit süßer, weißer Schokolade.
Eine cremige Liaison, die das bringt, was sie soll - Spaß.

Happy Beet
€ 13
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Zit r u s  4 c l
Malfy con Limone (Italien) 9
Tanqueray 10 (England) 12
Le Tribute (Spanien) 13
Brooklyn Small Batch Gin (USA) 15

K r äut r i g  
Whobertus (Deutschland) 14
Gin Mare (Spanien) 15

K l as s i s c h  
Kyrö Gin (Finnland)  15
Moorgin (Deutschland) 16

F r u c ht i g  
Ferdinands Saar Dry (Deutschland)  16
Monkey 47 (Deutschland) 17
Windspiel (Deutschland) 18
       
 

Für die gesamte Ginauswahl, sprechen Sie unser Barteam gerne an.

Gin

Tonic
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0, 2 l
Fevertree (Dry, Indian, Mediterranean) 5,5
Mistelhain (Signature, Ambition) 5,5

        



 4 c l
Koskenkorva (Finnland)   8
Belvedere (Polen) 13
Grey Goose (Frankreich) 15

Vodka

 4 c l
Rosaluz Blanco   7
El Jimador Blanco   8
El Jimador Reposado   8
Rosaluz Anejo  10
 Rosaluz Arena Reposado  15
 

Tequila

 2 c l
Sibona Botti da Porto  9
Sibona Botti da Rum  9
Sibona Botti da Tennessee Whisky  9
Nonino Chardonnay  9
Nonino Moscato  9
Nonino Antica Cuvee  11

Grappa
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S c h ot t l a n d  4 c l
Dalmore 12y „Sherry Cask“  21
Glenmorangie Quinta Ruban  19
Glenmorangie 16y „The Nectar“  22
Glenmorangie Signet  49
Jura 18y  22
Springbank 15y  26
Lagavulin 16y  32
Talisker 18y  45
Chivas Royal Salute 21y  53

I r l a n d  4 c l
Connemara 12y 21

U SA  4 c l
Bulleit Rye 95  10
Bulleit Bourbon  10
Woodford Reserve Rye  12
Knob Creek Small Batch Rye  14
Blanton´s Single Barrel  19

Ja pa n  4 c l
Suntory Toki  10
Akashi  14
Togouchi  52

Für die gesamte Whiskyauswahl, sprechen Sie unser Barteam gerne an.

Whisky14



 4 c l
Plantation Grande Reserve (Barbados)  10
Plantation XO (Barbados)  15
Angostura 1919 (Trinidad & Tobago)  13
Pyrat XO (Guyana)  13
Malecon 18y (Panama)  14
Botucal (Venezuela)  15
Brugal 1888 (Dom. Republik)  15
Ron Zacapa 23 (Guatemala)  21
A.H. Riise XO Ambre d’Or (Virgin Islands)  16
A.H. Riise XO „Non Plus Ultra“  35

Rum

 4 c l
Gautier VSOP  10
Carlos 1  16
Remy Martin VSOP  17
Hennessy VS  13
Hennessy XO  64
Hennessy „Paradis“  140
Hennessy „Richard“  220

Cognac/Brandy
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L a nt e n h am m e r  2 c l
Holzfass Obstbrand  7
Holzfass Enzian  7
Sauerkirsche  9
Haselnuss  10
Williams Birne  10
Waldhimbeere  10
Marille  10
Mirabelle  10
Schlehe  10

R e i s e t bau e r  2 c l
Zwetschke  14
Apfel  15
Williams Birne  16
Marille  18
Quitte  19
Vogelbeere  25
Himbeere  26

D i r k e r  2 c l
Haselnuss 10

  

Obstbrände16



Dr. von Bassermann-Jordan Rieslingsekt   9 | 0,1l
Pfalz | Deutschland  54 | 0,75l
Brut

Laurent Perrier „La Cuvee“ Champagner  18 | 0,1l
Tours-sur-Marne | Frankreich  95 | 0,75l
Brut

Schlumberger Sektkellerei Rosé „Spring Edititon“  9 | 0,1l
Wien | Österreich  49 | 0,75l
Brut

Adrinks „The Zero Blanc“ 0,0%  8 | 0,1l
Bürs | Österreich  13 | 0,2l
Brut

Schaumwein 17



 
Abril Spätburgunder „Frucht“  8 | 0,1l
Baden | Deutschland  15 | 0,2l
Trocken  46 | 0,75l

Terre di Campo Sasso Primitivo di Manduria  8 | 0,1l
Apulien | Italien  15 | 0,2l
Trocken 46 | 0,75l

Le Jamelles Syrah „Les Classique“  7 | 0,1l
Pays d'Oc | Frankreich  13 | 0,2l
Trocken 40 | 0,75l

Bruni Morellino di Scansano „Marteto“  10 | 0,1l
Toskana | Italien  19 | 0,2l
Trocken  58 | 0,75l

Rotwein

Für die aktuellen Jahrgänge, sprechen Sie unser Barteam gerne an.
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Von Winning Grauer Burgunder  6 | 0,1l
Pfalz | Deutschland  11 | 0,2l
Trocken  35 | 0,75l

Wegeler Riesling „Loess“  7 | 0,1l
Rheingau | Deutschland  13 | 0,2l
Trocken  40 | 0,75l

Nittardi Vermentino „BEN“ Maremma DOC  7 | 0,1l
Toskana | Italien  13 | 0,2l
Trocken  43 | 0,75l

Tenuta Roveglia Lugana „Limne“ DOC  8 | 0,1l
Lombardei | Italien  15 | 0,2l
Trocken  46 | 0,75l

Schloss Gobelsburg Grüner Veltliner 
„Selektion Alpenhof“  8 | 0,1l
Kamptal | Österreich  15 | 0,2l
Trocken  44 | 0,75l

Weißwein

Für die aktuellen Jahrgänge, sprechen Sie unser Barteam gerne an.
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Ayinger Privatbrauerei (Aying)   
Lagerbier Hell (Fass)  4,5 | 0,25l
Lagerbier Hell (Fass)  6,5 | 0,5l
Altbairisch Dunkel  6,5 | 0,5l
Pils  4,8 | 0,33l

Karg Brauerei (Murnau) 
Helles Weissbier (Fass)  4,8 | 0,3l
Helles Weissbier (Fass)  6,5 | 0,5l
Dunkles Weissbier  6,5 | 0,5l
Leichtes Weissbier  6,5 | 0,5l
Alkoholfreies Weissbier  6,5 | 0,5l

Augustiner Bräu (München) 
Alkoholfrei Hell   6,5 | 0,5l

Bier20
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Balis Limonaden 0,25l
Basilikum-Ingwer 6
Ananas-Minze 6
Cranberry-Rosmarin 6

Classic Limonaden 0,2l
Coca Cola | Light | Zero 5
Mezzo Mix | Sprite | Fanta 5
Sanbitter 0,1l  | 6,5

Thomas Henry 0,2l
Pink Grapefruit Limonade 5
Cherry Blossom Tonic 5

Mistelhain 0,2l
Ginger Beer „Navy“ 5,5
Ginger Ale „Royal“ 5,5
Bitter Lemon „Heaven“ 5,5

Adelholzener 0,25l / 0,5l / 0,75l
Classic | Naturell 5 / 6 / 9,5

Softgetränke



Bar food
Pommes von der Süsskartoffel   13
Trüffelmayonaise

Alpenhof Käse   19
Bergkäse | Camenbert | Trauben | Früchtebrot

Vitamin Bowl   22
Einkorn | junger Spinat | Kirschtomate | Granatapfel | Cashewkerne 

eingelegte Radieschen | Romanasalat | Petersilienvinaigrette   

Leinsamen | junger Lauch

Zweierlei Roots Sandwich   23
Roastbeef | Räucherlachs | Senf-Dillcreme | Remoulade | Kräuter

Caesar Salad    23
Parmesan | Kapern | Sardellen | Croutons | gebratenes Landhuhn

oder gebratene Garnele  26

Vitalsalat „Alpenhof“  24
Frühlingssalat | Hausdressing | Körner | Sprossen | Gebackener Ziegenkäse

Clubsandwich  26
Landhuhn | Speck | Spiegelei | Gurke | Tomate | Cocktailsauce | Pommes Frites

Kleines Wiener Schnitzel vom Kalb  28
Pommes Frites | Preiselbeeren | Zitrone

Kamin-Burger vom Alm-Ochsen  30
Spiegelei | Bergkäse | Wiesenkräuter | BBQ-Sauce | Kartoffel Wedges

Alle Preise sind inklusive Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer in Euro.
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Regionale Spezialitäten und
internationale Klassiker
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Unsere Wurzeln
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Bei einer Wanderung durch die Ammergauer Bergwelt 

kam uns die Idee für diesen Namen, als wir an einem von 

Wurzeln umwachsenen Felsen vorbeikamen. Die Kraft der 

Natur und die Stärke der Wurzeln haben uns begeistert und 

inspiriert. Wurzeln erstrecken sich in alle Richtungen – und 

das spiegelt sich auch in der Weitläufigkeit unserer Cocktail-

Kreationen wider.

Wir nutzen alles, was uns die Natur in der Region bietet 

und das Leben hier so lebenswert macht. Ein verantwor-

tungsvoller Umgang mit den Ressourcen, die wir tagtäglich 

geboten bekommen, erfüllt uns bei unserer täglichen Arbeit 

mit Stolz. Die natürlichen Zutaten verarbeiten wir in unseren 

spannenden Kreationen. Unser Augenmerk liegt neben der 

Verwendung lokaler Zutaten auch darauf, unsere Gäste 

immer wieder zu verblüffen und mit Kreativität und 

Anspruch auf eine Sinnesreise zu schicken.



zum Wohl!




