Hofmann’s a la carte

Kleine und grof3e Schmankerl
Parfait von der Gansestopfleber
im Baumkuchenmantel mit Waldorfsalat und Brioche

Variation von Krustentieren
an Kaiserschoten

Tatar vom Almochsen
mit pochiertem Wachtelei und Senfeis

Lachs-Sashimi mit Nigiri vom geraucherten Stor
Essenzen und Cremesuppen

Cappuccino vom Kirbis mit gerduchertem Aal

Essenz von Rind und Madras Curry

Cremesuppe von der roten Beete

Zitronengrassuppe mit Garnele am Spiel}
Vegetarische Leckereien

Radicchiorisotto

mit Parmesan und Krautern

Hausgemachte Nudeln mit Truffelcreme

Pilze in Rahm

mit gebratener Knddelterrine und Wildkrautersalat

Von Nord bis Sud
Heilbutt
auf Radicchiorisotto, Rdstzwiebeln und Thymian Bebtanc

Seeteufelmedaillon
im Speckmantel an jungem Lauch, Asche und Balsénsen

Forelle im Ganzen gebraten
mit Spinat und Petersilienkartoffeln

Norwegisches Lachsfilet
auf lauwarmem Glasnudelsalat

Euro

14,00

14,00

14,00
12,00

,508
8,50
8,50
8,50

18,00
18,00

15,50

22,50

24,00

20,00

21,50



Von Wald und Wiesen

Gebratenes Lammkotelett

Euro

auf Ratatouilletarte und Bohnengemiuise 24,00

Bayrisches Kalbsfilet

Maispuree, Raz el Hanut und Karotte 24,00

Wienerschnitzel

auf getruffeltem Kartoffel-Gurkensalat dazu eingiePreiselbeeren 21,50

Bauernente fur 2 Personen

an Portweinblaukraut und Knédelterrine p2P,50
Aus Bayern und Frankreich

Auswahl von bayerischem und franzésischem K&s€miineys 15,50

Was SifR3es

Halbflussiger Schokoladenkuchen an ZwergorangenMantlleeis 13,00

Topfenknddel auf Zwetschgenragout und Tonkabohhanst 12,50

Creme brdlée vom Gluhwein mit Malagaeis 12,50

Komposition vom Kaffee mit Ananas 13,50

Uber unseren Einkauf und die Wahl der Lieferanten

Wir sind stets bemtht, Ihnen die frischeste

und bestmogliche Qualitat der Lebensmittel zu seevi, das heil3t:

Wir bekommen taglich frische Lieferungen von des@narkthalle aus Miunchen.
Unser Gemduse und Obst wird handverlesen und igteslgr aus integriertem oder aus

biologischem Anbau. Heimische Fische werden frechdem Kochelsee, Walchensee und
Staffelsee geangelt. Das Wild ist zum gro3tenvbeilWerdenfelser Jagern.
Lamm, Galloway Rinder und Zicklein vom Nachbar-Baue
Das restliche Fleisch beziehen wir aus unserer lye& in Murnau.
Den Kase erhalten wir aus Ettal, Murnau und Garrhigartenkirchen. Taglich fihren wir
Quialitatskontrollen durch und sind immer auf decl&inach heimischen Produkten und
Lieferanten, die Ihren Anspriichen gerecht werden.

Wir wiinschen Ihnen viel Spal3
und einen guten Appetit im Alpenhof Murnau.

Mit kulinarischen GrifRen

Thilo Bischoff & Frank Aust
Kichendirektor & Kiichenchef



