Herbsttraume

Thilo Bischoff’s Mentempfehlung

Mousse von der Ganseleber mit Orangenragout
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Essenz von Herbstpilzen mit Maultaschen
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Roter Waller auf Schwarzwurzeln
mit Rotweinbutter und Champagnerschaum
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Hirschrucken mit Mohnspatzle, Pilzen und Maronenpiiree
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Topfenknodel auf Zwetschgenrdster

€60

Hier kdnnen Sie sich ihr individuelles Herbstmeni zusammenstellen

Vorspeisen
Tortchen vom Werdenfelser Schinken
mit Feldsalat
oder

Terrine vom lkarimi Lachs
auf marinierten rote Bete Scheiben

oder
Mousse von der Ganseleber mit Orangenragout

Suppen

Muskatkiirbiscremesuppe mit Ol und Kernen
oder

Essenz von Herbstpilzen
mit Maultaschen

oder
Rosenkohlsuppe mit Speck und Croutons



Zwischengerichte

Pochierter Heilbutt auf Linsengemuse und Senfschaum
oder
Roter Waller auf Schwarzwurzeln mit Rotweinbutter und Champagnerschaum

Sorbet

Zitronengrassorbet
oder
Champagner-Himbeersorbet

Hauptgerichte

Hirschrucken mit Mohnspatzle, Pilzen und Maronenpiiree
oder

Rosa gebratene Entenbrust
mit Apfelblaukraut und zweierlei Knddel

oder

Mit Meerrettich gratinierter Rinderriicken
auf Wurzelgemise und Portweinsauce

Desserts

Herbstlicher Gewiirzkuchen mit Birnenragout
oder
Topfenknodel auf Zwetschgenrdster
oder
Creme bridlée vom Glihwein mit Karamelleis
oder
Franzosischer Kaseteller mit Feigensenf

Preisstaffelung

3 Gang Menu € 43
4 Gang Menu € 50
5 Gang Ment € 60
6 Gang Menu € 68

Bei Fragen jeglicher Art stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfiigung.

Ihr
Alpenhof Murnau



